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durchgehend warme Kiche ab 11:30 Uhr Cg o S % 5 ®

GOLF - RESTAURANT- CATERING
APPENZELL- GONTEN
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SALATE & CO.

Kleiner Blattsalat grin 9.40
Kleiner gemischter Salat mit Salatbouquet 11.60

Rindstatar mild, mittel oder scharf 23.00 | 32.00 UNSERE WINTERSPECIALS

serviert mit Toast und Butter
Nisslisalat mit Ei, Wasserblffelpantli & Croutons 14.60

A

Késefondue a Discretion 33.00
Moité - Moité, Appenzeller Chriiliterfondue
Chilifondue, Triiffelfondue (+ CHF 5.00)

AUS UNSEREM SUPPENTOPF serviert mit Essiggemise, Brot und Kartoffeln

Rindsbouillon mit F1&dli 9.00 |14.00 . .
Tagessuppe fragen Sie unsere Mitarbeiter 9.50 |14.50 zailettecz_?%sczetéin L pfets 33.00
Fruchtige Kokos - Curry Suppe 12.00 |17.00 ature, 111, Rnoblauch, etter

serviert mit Essiggemise, Gschwellti
& unseren leckeren hausgemachten Saucen
Knobli, Cocktail, Teufelssauce & Curry

serviert mit Rahmhaube und Kokosraspeln

FLAMMKUCHEN 1160 117.20

Gratinée mit Sauerrahm, Speck, Zwiebeln und Kase
Vegi mit Sauerrahm, Gemlse, Curry und Kase
Rustico mit Tomaten, Rohschinken und Rucola

Unsere zusatzlichen Empfehlungen
Mostbréckli + CHF 13.50

Frichte + CHF 7.00

Bauernspeck + CHF 9.50
Rohschinken + CHF 10.50

PASTA Fleischplattli gemischt + CHF 23.50

Alpler - Maggronen mit Speck, Kartoffeln und 25.60

Appenzellerkase, serviert mit Apfelmus und Fondue Chinoise & Discretion 53 00
Réstzwiebeln

In hausgemachter Wasserblffelkalbsbouillon
Schwein, Rind, Kalb, Pferd, Poulet & Lamm

BURGER serviert mit Reis, Pommes Frites, Gemise
& unseren leckeren hausgemachten Saucen
Buffalo STYLE mit Schweizer Wasserbliffelkalb, 21.60 Knobli, Cocktail, Teufelssauce & Curry

Raclettekase, Speck, Tomaten, Salat, Spiegelei
und hausgemachter Cocktailsauce im Brioche Brd&tchen

Snow Crab Burger oder auch bekannt als 32.80
Kéniginnenkrabbe im Pankomantel
Merrettich — Limetten — Creme Fraiche, Salat, HEISSER STEIN 2009 300g 500g
Tomaten, Gurken & Zwiebeln im Brioche Brd&tchen mit Filet vom Rind 44 .80 54.40 68.70
mit Filet vom Pferd 39.60 48.40 61.80

dazu Pommes Friteszog|sog 7.00 | 13.00 inkl. 1 Beilage (Spatzli, Pommes Frites, Sweetpotatoes,
oder Sweetpotatoesug)sug 7.00 | 13.00 Gemliise, Reis, Rosti oder Salat)jede weitere Beilage +7.00

KLASSIKER inkl. 3 Saucen (Krduterbutter, Knoblauchdip, Teufelssauce)
Appenzeller Kasespatzli 22.40

mit ROstzwiebeln und Apfelmus .
-mit Siedwurst von der Metzgerei Fassler 26.80 UNSER VERWOHNPROGRAMM

Cordonbleu vom Sauli 35.60

gefillt mit Mostbréckli & Appenzellerkase CHATEAUBRIAND

serviert mit Pommes Frites und Marktgemise AB 2 PERSONEN (35 MINUTEN VOLLER VORFREUDE)

vom Pferd, Rind oder Schweizer Wasserbiffelkalb
serviert mit Beilage nach Wahl und Gemise

dazu Sauce Bernaise, Krauterbutter & Kalbsjus

Rindsfilet Stroganoff "rassig" 39.40
dazu hausgemachte Spatzli und Broccoli

St. Galler Résti mit Metzgerei Fassler's 23.80 . o

legendarer Bratwurst an Zwiebelsauce Der erste Gang wird Ihnen vom Chef persdénlich am Tisch
tranchiert, der zweite wird aus der Kiche serviert.

Walliser Résti Uberbacken mit Raclettekase, 22.40

Tomaten & Ei 250g pro Person fiUr 62, 68 oder 74 CHF

-mit Speck 25.60

Wiener Schnitzel vom Wasserbiiffelkalb 45.60 /‘i

serviert mit Pommes Frites und Marktgemise
GETRANKEKARTE AUF DER

Zanderknusperli serviert mit hausgemachter 28.40 RUCKSEITE
Tartarsauce und gemischtem Salatteller oder
Pommes Frites | Sweet Potatoes o www.restaurant-golf-gonten.ch

@Swiss_Mountain_Gastronomie

Fleischdeklaration: Brot, Gipfel sowie Geback
Deklaration der Allergene: Sauli CH, Poulet EU, Rind CH & ARG, Wasserbuffel CH, Fischdeklaration: Unsere Backwaren werden alle in unserem Haus oder
ﬂ.: Unser Servicepersonal informiert Sie gerne Pferd ES, Lamm CH & AUS Zander & Snow Crab DE der Schweiz hergestellt, sofern nicht anders deklariert Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.
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KAFFEESPEZTALITATEN
UND ANDERE HERZENSWARMER

Kaffee Creme . NG 4.80
Espresso AL ‘(\Mi\%{“{}\\\\\\!\\\{\\ 4.80
Cappuccino N\“&\\\'m\\ﬂ\ 5.50
Milchkaffee 5.50
Latte Macchiato 6.30
mit diversen Aromen 6.80
Espresso Macchiato 5.20
Doppelter Espresso 6.00
Heisse Schoggi / Ovomaltine 5.20
Schoggi / Ovi Melange 670
Punsch 5.00

Orange, Apfel, Ingwer-Zitrone, Rum

Gipfeli 2.00
Nussgipfel 4.00
Kaffee Fertig 7.20
mit Zwefschge oder Krauter

Kaffee Baileys mit Rahmhaube 8.20
Zwetschgen Lutz 7.20
Schiimli Pflamli 8.20
Espresso Coretto 6.90
Kaffee Biberflade 8.20

ALKOHOLEREL UND ERFRISCHEND

OFFENAUSSCHANK 3dl
Hahnenwasser service 180
Goba Mineral mit | ohne 4.00
Flauder 4.60
Shorley 4.60
Citro 4.60
Hausgemachter Eistee 5.00
Hauslimonade 5.00

5dl

2.40
5.20
5.80
5.80
5.80
6.50
6.50

Holunder, Minze, Limette, Mineral, Beeren

Orangensaft | Grapefruitsaft
Passionsfruchtsaft

ALLE SAFTE AUCH GESPRITZT MIT MINERAL MOGLICH

480 6.00

FLASCHLI
Coca Cola | Cola zero @ © 3.3dl 5.00
Rivella rot | blau 3.3dl  5.00
Shorley (Mshl) 3.3dl  5.00
Nestea Lemon 3.3dl  5.00
Swissmountain Tonic 2dl  5.30
Sweissmountain Bitter Lemon 2dl  5.30
Sanbitter 1dl 490
Goba Mineral mit | ohne Flaschen

3.3d]l 490 | 5d1 6.20 | 11 11.0O
GEBRANNTES
Vieille Prune 40% Vol. 2¢1 8.00
Vieille Poire 30% Vol. 2cl 8.00
Kirsch 357% Vol. 2cl 8.00
Alte Traube 37% Vol. 2¢l 8.00
Heu Schnaps 37% Vol. 2¢1 12.00

Schdn, dass Du da bist!

CTRANK.

BIER VOM FASS

Lager 4.8% Vol. 2dl 3dl 5d1
leicht, fruchtig 410 480 590

Panaché siiss
@.@%

mit Citro

Panaché sauer

SAFT VOM FASS

—R/}*—L/_F_&W

Mshl ohne Alkohol

o))

I{ FLASCHEN
\\, BIERE

Weizenbier 52% - 5dl 690
iso’ronisch voﬂmundig und erfrischend
Qusllfrisch Naturtriteb 48%. 3.3dl 5.80
Voﬂmunolig, frisch-fruch’rig, hefebetont

Lager Hell 52% 3.3d] 5.80
mild und rund gebrau{' 5dl 6.40
Golfers Amber 50% 3.3dl 5.80

Das Golferbier mit leichten Réstaromen

Qusllfrisch Alkoholfrei 3.3d1 55(_).
prickelnd erfrischend = Tt -5«.'1_.1 '.5;99.-£
Weizenbier All:oho{frei- - 5d1 L6.50_;':

iso’ronisch, Vonmund,ié und erfrischend

1l
350 ,

GRAPPA

Grappa Moscato 40% V:.»l. 12.00
Marolo 5 42% Vol. 15.00
Grappa Rovere 42% Vol. 12.00
LIKOR 4cl

8.00

Amaretto 28% Vol.
Baileys 17% Vol.
Appenzeller Rahmliksr 20% Vol.

KRAUTER

Appenzeller 29% Vol.
Ramazzotti 30% Vol.
Averna 29% Vol.

2l | 4cl
5.50 | 8.00

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.
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mit Mineralwasser APPENZELLER BIER

Mshl mit Alkohol 4.5% Vol. 5d1 6.50
5d]1 6.00

GOLF - RESTAURANT- CATERING
APPENZELL- GONTEN

TEETIME

Turm Premium Bio Tee's

Rote Friichte Tee ")Q/‘\/
Pfefferminze

Verbentee

Kamillenbliiten

Schweizer Krauter

Honey Bush

Pfirsich - Bergamotte Griintee
Nebel Griintee

Earl Grey blue Flower
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APERTILFS neo

Aperol Spritz Aperol, Prosecco, Mineral Orange
Hugo Holunder, Prosecco, Mineral, Minze

Campari Spritz Campari, Prosecco, Mineral, Zitrone
Lilet Berry Lillet, Schweppes Berry, Beeren, Minze
Huus Apero 13.50
ALKOHOLFREIE HITS 9.50

Virgin Hugo Holunderblite, Vertschi, Citro

KLASSIKER MIT ALKOHOHL

Weisswein gespritzt siiss|sauer 9.50
Prosecco leicht prikelnd 9.50
ON THE ROCKS | MIT EIS SERVIERT 8.50
Martini Bianco 15% Vol. m
Campari 25% Vol. Wl W\\\\U&N\“\
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Gin 27 Woodland

von Hand gepflickte Tannentriebe

und Holunder geben diesem Gin seinen
unverwechselbaren Charakter 43% Vol.
Gin 27, Appenzell

16.50
Facettenreich mit Orqnge und Wacholder in der Nase
und einem Hauch von Pfeffrigkeit. 43% Vol.

Hendricks The Original, Schottland 14.50
Markant mit leichtem Hauch von Rose, Wacholder
und Gurkenextrakten. 41.4% Vol.

Siegfried Wonderleaf, Deutschland 15.50
Ein Wacholder - Zitrusdestilat ochne Alkohol

und die 16 weiteren Botanicals runden das ganze ab.

Events: Wir freuen uns
wenn wir mit Ihnen Ihr Fest feiern dirfen.



