GOLF - RESTAURANT - CATERING
APPENZELL - GONTEN

HERZLICH WILLKOMMEN

Zu lhrem Event im
Restaurant Golf Gonten

Wir freuen uns auf Sie

Th Bestarcant Galf Ganten Team

info@swiss-mountain-catering.ch

Kaustrasse 1, 9108 Gontenbad www.Restauran-Golf-Gonten.ch +41 71 795 40 62
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GOLF - RESTAURANT - CATERING
APPENZELL - GONTEN

HERZLICH WILLKOMMEN

In unserem wunderschénen Golf Restaurant mitten im Appenzeller Land,
wo wir nicht nur Platz fiir 120 Personen im Restaurant bieten, sondern auch
einen einladenden Wintergarten der beheizbar ist, und eineatemberaubende
uberdachte Terrasse.

Wir bieten Ihnen den perfekten Rahmen egal, ob sie eine Firmenfeier, einen
Event oder einen privaten Anlass planen. Bei uns finden Sie die perfekte
Location fur unvergessliche Momente, ilberzeugen Sie sich selbst von
unserem stilvollem Ambiente mit modern gestalteten Raumlichkeiten fur
angenehme Atmosphére, wo sich ihre Gaste wohl fihlen werden.

Zudem besticht unser Restaurant mit einem unglaublichen Blick auf die
umliegende Natur und dem wunderschon gelegenen Golfplatz.

Unsere Koche verwohnen Sie und Thre Gaste mit einer vielfaltigen Auswahl
an kulinarischen Kostlichkeiten, von regionalen Spezialititen bis hin zu
internationalen Gerichten ist fur jeden Geschmack etwas dabei.

Unsere erfahrenen Koéche legen groBen Wert auf frische Zutaten und eine
erstklassige Zubereitung, um Ihnen ein unvergessliches Geschmackserlebnis
zu bieten.

Neben dem exzellenten Essen und dem stilvollen Ambiente bieten wir Ihnen
auch einen erstklassigen Service. Unser freundliches und aufmerksames
Personal steht Ihnen wihrend Threr Veranstaltung zur Verfiigung und sorgt
dafiir, dass es Ihnen und Ihren Gisten an nichts fehlt.

Uberzeugen Sie sich selbst von unserem Golf Restaurant in Gonten und lassen
Sie sich von unserem einzigartigen Angebot begeistern.

Wir freuen uns auf Sie

info@swiss-mountain-catering.ch

Kaustrasse 1, 9108 Gontenbad www.Restauran-Golf-Gonten.ch +41 71 795 40 62
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Gluhwein rot
Gliihwein weiss
Glihgin
Gluhmost

Prosecco

Federweiss

Pinot Grigio

Rosecco

Chadonnay

Blanc

Moric Supernatural, griiner Veltiner

Apetrs

Pflaumen im Speckmantel

Falaffel mit Harissasauce

Dreierlei Crostini

Appenzeller Kisesticks mit Mostbrockli
Fonduebrotli

Schinkengipfeli

Fruhlingsrollen mit Sweet Chili Sauce
Satayspiessli mit Sweet Chili Sauce
Mini Burger im farbigen Bun
Blatterteigschnecken

Flammbkuchen verschieden belegt
Parisette mit Rindstatar

Parisette mit Rauchlachstatar

Parisette mit Mostbrockli-Tomatentatar
Bruschetta mit Tomaten und Oliven

Kurbiscremesuppe
Weissweinsuppchen
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APPENZELL-GONTEN
W\ i

Rindsfilet Carpaccio mit Olivenol und Parmesan

Kleines Rindstatar garniert mit Zwiebeln, Kapern und Essiggurken
Lachstatar mit Limetten und einem Schuss Cachaca
Randencarpaccio an Krautervinaigrette

Nuslisalat mit Speck, Ei und Croutons

Rehterrine mit getrockneten Pflaumen an Sauce Cumberland
Geraucherte Entenbrust mit Orangen-Chili-Konfi

Stygpen

Kurbiscremesuppe

Weissweinsuppchen

Kokos-Curry-Suppe

Appenzeller Gin-Apfelsippchen mit Mostbrockli

(Alle Suppen auch in der Espressotasse erhaltlich - 6 Fr.-)

Warme” Vorgpeisen

Lauwarmer Ziegenkise mit Honig auf Rucola
Appenzeller-Kirbis-Soufflé mit Krauterschaum
Gebratene Crevetten an Portweinfeigen

Hausgebeizte Lachstranche an Mandarinen-Vinaigrette
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Blutorangensorbet mit Prosecco
Zitronensorbet mit Vodka
Himbeersorbet mit Wildberry
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Schweinsfilet gefiillt mit Pilzduxelles auf Rahmsauce 36
serviert mit Spatzli, Rotkraut und Marroni

Pouletbriustli gefullt mit Kurbis - Krauter - Créme Fraiche 31
Tagliatelle und Gemusebouquet

Schwedenbraten gefillt mit Pflaumen auf Jus 928
mit Gratin und Gemiusebouquet

Rindsfilet am Stuck gebraten an Bergpfefferrahmsauce 44,
serviert mit Herzoginkartoffeln und Gemuisekérbchen

Rindsfiletsteak gratiniert mit Parmesan an Portweinjus 46
Kroketten und Randengemdtise

Rindsentrecote am Stiick gebraten mit Whiskeyrahmsauce 39
dazu Kartoffel - Kiirbisstampf und sautierte Pilze

Kalbsfilet am Stiick gebraten auf Steinpilzsauce 56
mit Tagliatelle und Gemuisekérbchen

Hirschentrecote mit Baumnusskruste auf Preiselbeersauce 36
dazu Spatzli und Rotkraut mit Marroni
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Zanderfilet auf Krautersauce 38
serviert mit Butterkartoffeln und Blattspinat

Lachssteak mit Limetten-Tomatenkruste 36
dazu Wildreis und Gemiuse

Schwertfisch an Safransauce 46
Camarguereis und Zuckerschotten

Tuna Steak an Sesam-Wasabisauce 49
serviert mit Jasminreis und Wok-Gemuse

Vepetwische / VeganeGerickte

Quinoa-Kartoffel-Lauchpuffer auf Tomatencoullis 26
serviert mit Gemusekorbchen

Winterlicher Gemiuseteller serviert mit Spatzli und Pilzrahmsauce 24

Tofu im Gemiusemantel auf veganer Jus 28
dazu Wildreis und Zuckerschotten
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Dreierlei Schokoladenmousse

Warmes Schokoladenkiichlein mit Vanille Rahmglacé
Nougatparfait mit Baileys Datteln
Soufflé-Glacé-Grand Marnier

Apfelstrudel mit Aprikosen und Vanillesauce
Appenzeller Biberli Tiramisu

Kleine Kasevariation

Lauwarme Rotweinzwetschgen an Zimtglacé
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Sessen wie bei Oma

Weissweinsuppchen
%k

Schwedenbraten gefillt mit Pflaumen auf Jus

mit Gratin und Gemiusebouquet
kekok

Apfelstrudel mit Aprikosen und Vanillesauce

CHF 46

Nuslisalat mit Speck, Ei und Croutons
ksk

Schweinsfilet gefullt mit Pilzduxelles auf Rahmsauce

serviert mit Spatzli, Rotkraut und Marroni
skkk

Appenzeller Biberli Tiramisu

CHF 58
Die newen K issiker

Lachstatar mit Limette und einem Schuss Cachaca
k%

Kokos - Curry - Suppe in der Espressotasse
kekok

Rindsfilet gratiniert mit Parmesan an Rotweinjus

Kroketten und Randengemtise
kokksk

Nougatparfait mit Baylies Datteln

CHF 77
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Rehterrine mit getrockneten Pflaumen an Sauce Cumberland
k%

Kurbiscremesuppe in der Espressotasse
kokck

Lauwarmer Ziegenkise mit Honig auf Rucola
kekokok

Himbeersorbet mit Wildberry

skskoskoskok

Hirschentrecote mit Baumnusskruste auf Preiselbeersauce
Spatzli und Rotkraut mit Marroni
skekkkkk

Soufflee-Glace-Grand Marnier

CHF 90

D Srkabene

Kleines Rindstatar
garniert mit Zwiebeln, Kapern, Essiggurken
dazu Toast und Butter
Kk
Appenzeller Gin - Apfelstippchen mit Mostbrockli
in der Espressotasse
keksk
Kalbsfilet am Stick gebraten auf Steinpilzsauce
Tagliatelle und Gemusekdérbchen
kekokok

Dreierlei Schokoladenmousse

CHF 91




Geraucherte Entenbrust mit Orangen-Chili-Konfi
an kleinem Salatbouquet
k3%
Appenzeller Gin-Apfelstiippchen mit Mostbrockli
in der Espressotasse
skeksk

Gebratene Crevetten an Portweinfeigen
skksksk

Zitronensorbet mit Vodka
kekkkk

Rindsfilet am Stiick gebraten auf Bergpfefferrahmsauce

serviert mit Herzoginkartoffeln und Gemusekoérbchen
skskoskoskokok

Warmes Schokoladenkiichlein mit Appenzeller Ramglacé

CHF 104
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“UYnsen” Winter-Special

Nuslisalat mit Ei, Croutons und Speck
CHF 12
kek
Weissweinsuppchen in der Espressotasse
CHF 6

kekok

Kasefondue a discrétion (eine Sorte zur Auswahl)
Hausmischung
Chruterfondue
Chilifondue
Truffelfondue (+ CHF 4,00)
Brot + Kartoffeln + Essiggemiise
CHF 28

oder:

Raclette a discrétion (zwei Sorten zur Auswahl)
Surchoix
Chili

Knoblaub

Pfeffer
serviert mit Gschwellti
und Essiggemiise

CHF 28

kekokok

Weisses Schokoloadenktichlein mit Zimtglacé
CHF 14

Komplettes Mentt CHF 59




