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GOLF - RESTAURANT- CATERING

IHR ANLASS

IM SWISS MOUNTAIN
GOLF RESTAURANT GONTEN
- HERBST /| WINTER -



SWISS MOUNTAIN
GOLF RESTAURANT
GONTEN

UNSER RESTAURANT UND HOTEL INMITTEN
DER ATEMBERAUBENDEN APPENZELLER BERGWELT
BIETET DIE RICHTIGE KOMBINATION AUS
GENUSS UND ERLEBNIS - DER PERFEKTE ORT
FUR IHRE VERANSTALTUNG!




_ UNSERE
RAUMLICHKEITEN ...
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IN UNSEREN DREI RAUMLICHKEITEN -
LOUNGE, BUELSTUBE UND RESTAURANT -
IST PLATZ FUR UBER 100 PERSONEN.

DIE PERFEKTE LOCATION FUR EIN GEMUTLICHES
FEST MIT FREUNDEN UND FAMILIE, EINE URIGE
GEBURTSTAGSFEIER, IHR TRAUMHAFTES
HOCHZEITSFEST ODER IHREN GANZ
INDIVIDUELLEN ANLASS.




... IHRE
VERANSTALTUNG

HOCHSTES AUGENMERK LEGEN WIR AUF DIE
QUALITAT UND REGIONALITAT UNSERER PRODUKTE.
UNSERE SORGFALTIG AUSGEWAHLTEN
GAUMENFREUDEN BIETEN NEBEN DER TRAUMHAFTEN
AUSSICHT INS ALPSTEINGEBIRGE WAHREN GENUSS!

BEI DER PLANUNG UND ORGANISATION IHRES ANLASS
STEHEN WIR IHNEN MIT BEGEISTERUNG UND
VIELEN IDEEN ZUR SEITE.
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FUR DEN KLEINEN HUNGER ODER DIE EINSTIMMUNG AUF MEHR...

VORSCHLAG ,,HERBST" GEFUHL

PuNscH

QUICHE MIT SPECK, LAUCH & ZWIEBEL

CHEF 9.-
PRO PERSON

VORSCHLAG ,,WINTER" GEFUHL

GLUHWEIN ODER GLUHMOST
DAZU FRISCH AUS DEM OFEN:

FONDUEBROTLI

CHF 9.-

PRO PERSON
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RIBELMAIS-POULETBRUST

GEFULLT MIT CHORIZO, KURBIS-RISOTTO,

MARKTGEMUSE UND JUS
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VERMICELLES MIT RAHM
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KURBISSUPPCHEN
MIT RAHMHAUBE UND
BLATTERTEIGGEBACK
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STEAK VOM ALPSAULI
MIT KARTOFFELSTOCK UND RUEBLI AN

RASSIGER PFEFFERRAHMSAUCE
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APFELKUCHLEIN

MIT EINER KUGEL VANILLEGLACE

CHF 45.-
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ALTSTATTER HIRSCHHACKBRATEN
MIT HAUSGEMACHTEN SPATZLI,
ROTKRAUT UND ROSENKOHL
AN LEICHTER PILZRAHMSAUCE
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MARRONTI - QUARK - TIRAMISU
MIT
KASTANIENKROKANT
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WEISSWEINSUPPCHEN
MIT BLATTERTEIGGEBACK UND
RAHMHAUBE
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SCHWEINSFILETMEDAILLONS IM
SPECKMANTEL
MIT SUSSKARTOFFEL- TALER,
BROCCOLI UND

HAUSGEMACHTEM JUS
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CREME CATALANA
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CARPACCIO

VOM RANDEN UND RETTICHSALAT MIT

GERAUCHERTEM [LACHS
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SALTIMBOCCA VOM KALB
AUF KURBIS-RISOTTO,
DAZU ROSENKOHL UND JUS
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WEISSES CAFE PANNA COTTA
MIT CARAMEL-KROKANT
UND ORANGENFILET
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KAROTTENSUPPCHEN
MIT INGWER UND
LACHS -SASHIMI

DAZU GRISSINI UND
WASABISCHAUM
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SCHWEIZER KALBSSTEAK
VOM GRILL AUF DORRBOHNEN
MIT KARTOFFELKROKETTEN,

DAZU BRATEN - RAHMSAUCE
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PARFAIT

MIT MARRONIPUREE AN

LAUWARMEN ROTWEINZWETSCHGEN

CHEF 62.-
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RANDENSUPPCHEN MIT JAKOBSMUSCHEL
DAZU BLATTERTEIGGEBACK UND
RAHMHAUBE
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SCHWEIZER RINDSFILET
AM STUCK GEBRATEN
MIT KARTOFFELGRATIN, MARKTGEMUSE
UND
HAUSGEMACHTER SAUCE HOLLANDAISE
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GRAND CRU
SCHOKOLADENKUCHEN

MIT JOGHURT GLACE
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KURBIS-VANILLESUPPCHEN MIT
JAKOBSMUSCHEL
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FILET vOM RIND
AM STUCK GEBRATEN MIT
KARTOFFELGRATIN,
MARKTGEMUSE UND HAUSGEMACHTER

SAUCE HOLLANDAISE
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SUSSE MARRONI-
TRIOLOGIE
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NUSSLISALAT
MIT HAUSGEBEIZTEM GRAVED LACHS
DAZU MEERRETTICHSCHAUM UND
FRANZOSISCHER SALATSAUCE
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HAUSGEMACHTE STEINPIKZ-RAVIOLI
AN LEICHTER WEISSWEIN- RAHMSAUCE
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KALBSFILET
AM STUCK GEBRATEN MIT SAUCE
HOLLANDAISE UND JUS,
PETERSILIEN- KARTOFFEL- STAMPF
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ALLERLEI SUSSES
KLEINE DESSERTVARIATION
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PASTINAKEN - PETERSILIEN- SUPPCHEN
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RIBELMAIS-POULETBRUST
GEFULLT MIT CHORIZO,
DAZU RANDEN RISOTTO,

ROMANESCO

UND |US
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,,HEISSE LIEBE"
VANILLEGLACE

MIT HEISSEN BEEREN
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KokoOS - CURRY - SUPPCHEN

MIT RAHMHAUBE
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SCHWEINSKARREE AM STUCK GEBRATEN
GEFULLT MIT DORRPFLAUMEN,
KARTOFFELSTOCK, MARKTGEMUSE UND
BRATEN - RAHMSAUCE
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OVOMALTINE- MOUSSE
MIT FRUCHTEGARNITUR
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BUNDNER (GERSTENSUPPE
MIT BLATTERTEIGGEBACK
UND RAHMHAUBE
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SCHWEINSFILETMEDAILLONS IM
SPECKMANTEL
MIT SUSSKARTOFFEL- PUREE,
ROMANESCO UND
TASMANISCHE BERGPFEFFERSAUCE
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GLUHWEIN - MOUSSE
MIT WARMEN ZIMT- ZWETSCHGEN
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APFEL - GIN - SUPPCHEN
MT BLATTERTEIGGEBACK & RAHM
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SALTIMBOCCA VOM BUFFEL- KALB
AUF BAUMNUSS- RISOTTO,
DAZU BROCCOLI UND JUS
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WEISSES CAFE PANNA COTTA
MIT CARAMEL-KROKANT
UND ORANGENFILET

CHF 52.-
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KAROTTENSUPPCHEN MIT INGWER UND
LACHS- SASHIMI
DAZU GRISSINI UND WASABISCHAUM
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SCHWEIZER KALBSSTEAK
VOM GRILL MIT ROSENKOHL UND
SUSSKARTOFFELN,

DAZU

TASMANISCHE BERGPFEFFERSAUCE
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SCHOKOLADENKUCHLEIN
SERVIERT MIT JOGHURTGLACE

CHF 64.-

,LOCH 15°

RANDENSUPPCHEN MIT JAKOBSMUSCHEL
DAZU BLATTERTEIGGEBACK UND
RAHMHAUBE
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SCHWEIZER RINDSFILET
AM STUCK GEBRATEN
MIT KARTOFFELGRATIN,
MARKTGEMUSE UND

HAUSGEMACHTER SAUCE HOLLANDAISE
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WEISSES UND DUNKLES
TOBLERONE-MOUSSE, GARNIERT MIT
FRUCHTEN

CHF 68.-
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NUSSLISALAT
MIT EI & SPECK
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KOKOS-CURRYSUPPCHEN MIT
JAKOBSMUSCHEL

UND BLATTERTEIGGEBACK
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FILET vOM RIND
AM STUCK GEBRATEN MIT
KARTOFFELGRATIN,
WURZELGEMUSE, JUS
& HAUSGEMACHTER
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V4
-~
V4
-~
V4
-
v
-~
V4
-~

/////

MANGO- LIMETTEN- TRIFFLE
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GRUNER FELDSALAT MIT GERAUCHERTEN
ENTENBRUSTSTREIFEN
AN FRANZOSISCHER HAUSSAUCE,
CROUTONS UND CHERRYTOMATEN
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WEISSWEINSUPPCHEN
MIT GRILLIERTER CREVETTE
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KALBSFILET
AM STUCK GEBRATEN MIT
SAUCE HOLLANDAISE UND JUS,
POMMES DUCHESSE UND WURZELGEMUSE
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/WEIERLEI SUSSES
WARMES SCHOKOLADENKUCHLEIN MIT
JOGHURTGLACE

CHF 94.-




HERBST / WINTER

HAUSGEMACHTE RAVIOLI
GEFULLT MIT STEINPILZEN
AN LEICHTER WEISSWEINSAUCE
CHEF 28 .-

KURBIS - PICCATA
AUF RANDEN RISOTTO MIT
PARMESANSPANEN UND RUCOLA
CHF 24.-

GLUTEN UND LAKTOSENFREI
KURBISFLAN AUF PASTINAKEN PUREE
UND MARKTGEMUSE
CHEF 22.-

HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE
AN RANDENSAUCE, KURBIS, MARRONI
UND PARMESANSPANEN
CHF 25.-




